
AOC Côtes du Rhône Rouge

Cépages : 80 % Grenache, 20 % Syrah

Terroir : Sols sableux (érosion de colline calcaire), Argileux

Altitude : entre 250 mètres et 300 mètres 

Exposition : Sud 

Ramassage : Vendange en caisse, triée à la main

Vinification : Macération pré-fermentaire à froid, avec extraction lente 
en alternance  par pigeage, remontage et délestage.

Elevage : Cuve béton et inox.

Vin Gourmand

La robe est rouge rubis profond.

Nez charmant de fruits frais, de griotte et poivre noir, engarrigué.

La bouche est pleine, charnue… La puissance de la syrah est équilibrée par la 
générosité du grenache.

Raisin cultivé en Biodynamie.
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Patrice Chevalier
mobile : +33 (0)6 74 63 49 35
patrice@maspouperas.com

Ch. de Baye et de Poupéra
F-84110 Vaison-la-Romaine
tél. +33 (0)4 90 36 07 51
fax +33 (0)4 90 62 17 30

www.maspouperas.com

pour toi, je décrocherai la lune


